1. VZHLED /oko
Rozliseni z vnéjsku viditelnych rozdila smyslovymi dojmy z viditelnych
svételnych paprskd.

2. VUNE / nos
Vjem vnimany ¢ichovym organem, je-li stimulovan nékterymi t€kavymi
latkami.

3. CHUT /ista
Celé spektrum vjema vnimanych usty (mouthfeel)

Cirost (Limpidity):
Definice: mira zakaleni
Tento deskriptor umozniuje posoudit intenzitu zakaleni vina.

CIROST DESKRIPTOR V HODNOTICI TABULCE
Tiché vina Sumiva vina Alk. napoje vinné¢ho
puvodu

Vynikajici ¢irost

Ciré

Nejednoznacné Ciré

Mirné zakalené
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Velmi zakalené

Vzhled (Aspect):

Definice: ur¢eni celého spektra viditelnych vlastnosti produktu
Teto deskriptor hodnoti intenzitu, hlavni barvu produktu, jeji nuance (sekundarni

barvy), viskozitu...nebere v tvahu Cirost

VZHLED MIMO DESKRIPTOR V HODNOTICI TABULCE
VISKOZITU
Ticha vina Sumiva vina

Vynikajici dojem 6 7

Velmi dobry dojem 5 6

Dobry dojem 4 5

Ptijatelny dojem 3 4

Spatny dojem 2 3

Autenticita (Genuineness):

Definice: posouzeni stupné vijemu vinohradnické ¢i enologické vady vnimané
(velikostné) nosem a chuti

Tento desriptor umoznuje degustatorovi ohodnotit autenticitu (pravost, ptiivodnost,
ptirozenost) nebo (ne)cistotu vina. Pti penalizovani autenticity by mél byt degustator
schopen identifikovat vady ptivodu vinohradnického, enologického, nebo vinu ciziho,




které degustator vnima ve vini nebo chuti. Rostlinné, animalni (zviteci) atd.
odridové tony, stejné jako dievité tony jsou ohodnoceny v polozce kvalita.

Pivod vad:

surovina: hrozny: shnilé, krupobitim zni¢ené, zkazené...

kontaminace: t€kava rozpoustédla, t€kavé fenoly, plast, papir, TCA-hniloba, prach,
negativni vliv nddob (betonové nadrze, ocel, polyester, plast, dfevéné kade, sudy)
mikrobidlni: t€kaveé fenoly (stdj, temperova barva, inkoust), t€kavé kyseliny, estery
tékavych kyselin, aceton

oxido-reduktivni: SO,, vSechny thioly a sulfidy (guma, zeli, shnil4 vejce, Cesnek, pot,
kvasni¢ni kaly, pivo, mydlo, plesnivina), nedostatek Cistoty, ethanal (acetaldehyd),
oxidace

AUTENTICITA DESKRIPTOR V HODNOTICI TABULCE
Tiché vina Sumiva vina

Uplna absence vad 6 7

Velmi nizka intenzita 5 6

vad

Nizka intenzita vad 4

Priimérnd intenzita vad 3 4

Silna intenzita vad 2

Pozitivni intenzita (Positive intensity)

Definice: stupeni (velikostni) celého spektra kvalitativnich viini vnimanych vini a
chuti

Tento deskriptor hodnoti vliv spektra ¢ichovych (olfaktorickych) a chutovych
(gustativnich) vjemi, které ptispivaji ke zvyseni kvalitativniho vjemu vnimaného ve
vuni a chuti.

POZITIVNI DESKRIPTOR V HODNOTICI TABULCE
INTENZITA
Tiché vina Sumiva vina Alk. napoje vinného
puvodu
Velmi silna kvalitativni 8 7 9
intenzita

Silna intenzita

Primérna intenzita

Slaba intenzita
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Velmi slaba intenzita

Kvalita / (Quality):
Definice: spektrum vlastnosti a charakteristik vina, které je schopné uspokoiit (vini a




chuti) piedpoklddané nebo vyjadiené potieby

Tento deskriptor umoznuje celkové ohodnoceni produktu na ¢ichové a chutové
urovni. Degustator miiZze vyjadtit smysluplnym zplisobem své osobni preference a
kulturni odkaz.

Viné, tento deskriptor bere v uvahu predev§im komplexitu (sloZitost), ktera
odpovida bohatosti aromatické palety vnimanim nékolika riznych a ménicich se
vlni, spojenou s jemnosti (finesou) viini.

KVALITA VUNE DESKRIPTOR V HODNOT{CI TABULCE
Ticha vina Sumiva vina Alk. napoje vinného
pivodu

Vynikajici dojem z 16 14 15
kvality

Velmi dobry dojem z 14 12 13
kvality

Dobry dojem z kvality 12 10 11
Docela dobry dojem z 10 8 9
kvality

Spatny dojem z kvality 8 6 7

Chut’, tento deskriptor bere v ivahu predevs§im bohatost (pInost), kterd odpovida
celkovému pocitu v Gstech a spojuje aromata (komplexitu), strukturu (kyseliny,
ttisloviny, alkohol), potahujici elementy (tu¢nost), zbytkové cukry, hotkost (trpkost).

KVALITA CHUTI DESKRIPTOR V HODNOTICI TABULCE

Ticha vina Sumivé vina Alk. napoje vinného

puvodu

Vynikajici dojem z 22 14 20
kvality
Velmi dobry dojem z 19 12 18
kvality
Dobry dojem z kvality 16 10 14
Docela dobry dojem z 13 9 10
kvality
Spatny dojem z kvality 10 8 6
Perzistence:

Definice: posouzeni délky zbytkového chut’ové-¢ichového viemu korespondujiciho s

viemem vhnimanvym, kdvz je produkt v ustech, je¢ méfena délka ¢asu




Tento deskriptor je roven jednomu casovému méteni. To je pocitano v sekundach
(kaudaliich) a zacina, jakmile produkt opustil Gsta.

Pocitani se provadi Zvykanim a decentné pootevienymi rty a vyvinutim malého
podtlaku v tstech, ktery umozni vzduchu proniknout dovnitt. Pomalé Zvyknut
odpovida piiblizné€ 1 sekundg.

HARMONICKA DESKRIPTOR V HODNOTICI TABULCE
PERZISTENCE

Tiché vina Sumiva vina Alk. napoje vinné¢ho

puvodu

Vynikajici perzistence 8 7 12
> 66‘
Velmi dobra 7 6 10
perzistence
5“az 6
Dobra perzistence 6 5 8
3“az 4
Docela dobra 5 4 6
perzistence
26‘
Spatné perzistence 4 3 4
16&

Celkovy dojem nebo celkové zhodnoceni:
Definice: odpovida celkovému posouzeni produktu

Tento deskriptor umoziuje degustatorovi vyjadrit dojem, ktery produkt zanechal jako
celek. To ddvd moznost klasifikovat vySe nebo niZe.

V zévislosti na typu soutéze a informaci podanych degustatoriim tento deskriptor také
umoziuje analyzu slozité otazky typi¢nosti a odhadu potencialu vina vyvijet se v
Case.

CELKOVY DOJEM DESKRIPTOR V HODNOTICI TABULCE
Ticha vina Sumiva vina Alk. napoje vinného
puvodu

Vynikajici celkovy 11 12 20

dojem

Velmi dobry celkovy 10 11 18

dojem

Dobry celkovy dojem 9 10 14
Uspokojivy celkovy 8 9 10

dojem




Nedostatecny celkovy 7 8 6
dojem

Sumivost / Effervescence:
Definice: bubldni tvofené tim, jak plyn unikd z kapaliny

Tt1 deskriptory se pouzivaji k ohodnoceni Sumivosti ve smyslu vzhledu a chuti:
— jemnost bublinek (= rozmér bublinek)
— hojnost bublinek (= kvantita bublinek)
— perzistence bublinek (= délka casu, kdy jsou bublinky vnimatelné)

Jemné bublinky, ne ptili§ prudkeé, pravidelné a perzistentni jsou hodnoceny pozitivng.
Naopak velké bubliny, agresivni, nepravidelné a ne pfili§ perzistentni jsou hodnoceny
negativné.

K vizualnimu ohodnoceni je hodnocen krouzek z pény, coz je pena, ktera se tvoii na
hladin€ vina. Pozitivni hodnoceni ma krouzek pény tvoteny 3-4 vrstvami bublinek.
Bublinky musi byt jemné, malé a pénovy krouzek musi vydrzet dlouho.

SUMIVOST DESKRIPTOR V HODNOTICI TABULCE
Sumiva vina

Vynikajici dojem z 10

kvality

Velmi dobry dojem z 8

kvality

Dobry dojem z kvality

Docela dobry dojem z 4

kvality

Spatny dojem z kvality 2




